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High-tech fresh
Is something

else

| a tecnologia
cambia Il concetto

by / di Simone Martarello

he drive for performance: prolong the shelf-life of

fresh foods, cut wastage at harvest and handling,

devise new ways of selling fruit and vegetables,

develop more environment friendly means and
materials, and lower carbon footprint and employee stress
caused by monotonous operationsfit all comes down to de-
livery, to what state-of-the-art technology is designed to do.
Today more than ever high-tech lines and machinery, the in-
novation they embody and the performance they deliver are
the key tools for food industry businesses and a strong sell-
ing point of the major manufacturers of processing equip-
ment. These were factors that all who gathered from 28-31
October in the exhibition halls of Cibus Tec-Food Pack 2014
at Parma, the food industry show that put a spotlight on the
best packing and packaging in the business, surely kept to
mind. Needless to say, the F&V trade also played a marquee
role at the show: with a range that went from packaging to
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di fresco

umentare la vita dei prodotti freschi, ridurre tem-
pi e scarti nei processi di raccolta e lavorazione,
creare nuove forme per proporre frutta e verdura,
sviluppare processi e materiali sempre piu rispet-
tosi dell’ambiente, diminuire I'impatto della manodopera per
le operazioni ripetitive. La tecnologia € sempre pil impor-
tante per I'industria del cibo e i principali marchi produttori
di macchine per il food processing sono riuniti dal 28 al 31
ottobre nei padiglioni espositivi della fiera di Parma per I'e-
dizione 2014 di Cibus Tec — Food Pack, I'expo dell'industria
alimentare arricchita quest’anno dalla sezione dedicata alle
migliori tecnologie per il confezionamento e I'imballaggio. Uno
spazio importante € dedicato al comparto dell’ortofrutta: dal
packaging alle bio plastiche, passando per le pil moderne
selezionatrici, fino agli strumenti per la IV gamma. Di seguito
una breve descrizione di alcune delle novita presenti in fiera.

Una carezza per fragole e ravanelli

Frazer, il nuovo modello di depicciolatrice per fragole brevet-
tato e prodotto da Turatti, applica un processo di lavorazio-
ne ancora piu delicato, in grado di garantire la qualita e I'alta
presentabilita dei prodotti. Il nuovo modello Frazer & stato



bio-plastics and on to the latest in sorting lines and fresh-
cut equipment, it kept the high profile everyone expected.
Here’s an overview of some of the best that went on display.

Magic touch for strawberry and radish

Frazer: the new strawberry stem remover manufactured and
patented by Turatti is a real ‘velvet-touch’ handling line that
assures product quality and appearance. The new Frazer
removes the strawberry’s green top hat and can halve fruit
if needed. And its versatility even enables it to handle radish
effortlessly.

Frazer helps save on labour, cuts ‘dry’ without needing wa-
ter, has a high volume capacity, is easy to clean and service,
has high-quality blades, and can be ordered on wheels for
in-line mobility and flexibility. It’s no accident that it recently
garnered first prize for Turatti as the “Best New Packing/
Processing Equipment” in the fresh-cut trade when the
votes were counted at United FreshTech 2014 in Chicago.

Quality peach
Visitors to the CTl FoodTech stand were treated to a close-
up, preview look at Mecatron, the very latest in peach pitting
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progettato per rimuovere la parte verde apicale della fragola
e tagliarla a meta, se necessario. Volendo pud essere usata
anche per trattare i ravanelli.

Frazer consente di risparmiare manodopera, tagliare “a sec-
co0” senza I'utilizzo di acqua, ha un’elevata capacita, & facile
da manutenere e pulire, ha lame ad altissima qualita, & di-
sponibile su ruote girevoli per la mobilita e flessibilita nel col-
locamento all'interno della linea. Non a caso la macchina di
Turatti ha di recente vinto il primo premio nella categoria “Best
New Packing / Processing Equipment” ovvero “Miglior nuovo
sistema di confezionamento/lavorazione” al concorso per la
migliore innovazione nel settore della quarta gamma svoltosi
durante la United FreshTech 2014 di Chicago.

Pesche di qualita

Nello stand di CTlI FoodTech i visitatori possono vedere da
vicino e in anteprima Mecatron, I'ultimo modello della sua li-
nea di macchine denocciolatrici per pesche. Mecatron ¢ la
prima denocciolatrice che raggiunge I'obiettivo del 100% di
pesche correttamente orientate lungo la linea di taglio. CTI
Foodtech ha realizzato un innovativo sistema che utilizza tec-
nologie computerizzate di riconoscimento ottico e mani robo-
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lines. Mecatron is the first of its kind to place 100% of the
through-put peaches perfectly along the cutting

line. CTl Foodtech has
devised an innovative
system using computer-
controlled optics and
robot hands to ensure that
all the peaches being fed in
are aligned along the suture. If
the machine fails to find the suture line, the peach is
removed and fed back into the sorter. Mecatron has an op-
erating capacity of 320 units per minute.

Perfect slicing for fruit salad

This year's Parma show also had an added, and significant,
touch. For it marked the debut of US-based Urschel. The
company'’s ltalian subsidiary unveiled 6 slicing machines for
each of the food sectors that form the firm’s core of busi-
ness operations. Included among those at the premier and
of special interest for the produce trade were such top-
of-the-line units as Diversa Cut 2110, the latest dicer ear
marked for the tomato sector, and ETRS, the new disc slicer
designed to replace its stalwart Ov model.

Noteworthy too in the showcase was Sprint. It’s the perfect
model for preparing fruit salads thanks to a special inverter
that matches slicing speed to product type, for example
slowing it for delicate fruit like pineapple or melon so as to
prevent tissue collapse and to reduce wastage.
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Left: Alessandro Turatti next to the Frazer stem remover. Right: the
Urschel stand. Bottom: Mecatron, the latest peach pitter from CTI
FoodTech / A sinistra Alessandro Turatti vicino alla depicciolatrice Frazer.
A destra lo stand Urschel e sotto Mecatron, I'ultimo modello di denoccio-
|atrice per pesche di CTI FoodTech.

adl

tizzate per assicurarsi
che tutte le pesche
che entrano nell’ali-
mentatore vengano
allineate lungo la li-
nea di sutura. Se la
macchina non riesce
atrovare lalinea di su-
tura della pesca, questa viene
rimossa e reintrodotta nella catena di processamento.
La macchina pud processare 320 frutti al minuto.

Un taglio perfetto per le macedonie

'edizione di quest’anno & la prima in cui partecipa ufficial-
mente la divisione ltalia del marchio Urschel, che porta a Par-
ma ben sei macchine da taglio, una per ogni settore dell’ali-
mentazione dove opera. Per quanto riguarda I’ortofrutta sono
presenti le cubettatrici di ultima generazione, tra cui Diversa
Cut 2110, prodotto di punta dell’azienda statunitense dedica-
to all'industria del pomodoro e la rondellatrice Etrs, naturale
sostituta dello storico modello Ov.

In particolare, la cubettatrice modello Sprint & particolarmen-
te adatta alla preparazione di macedonie, perché grazie alla
dotazione di un inverter che consente di regolare la velocita di
taglio a seconda del tipo di prodotto da lavorare, da la pos-
sibilita di abbassarla quando di devono tagliare frutti delicati
come ananas o meloni, evitando che si spappolino e dimi-
nuendo gli scarti. &



